MENU DU JOUR

Vendredi 16 Octobre 2026

Macedoine fraiche @ @ ©
Veloute de potimarron @ &

Choux fleurs mayonnaise bio (@) @ @

Saute de boeuf local au poivre 2 & ©

Filet de colin sauce beurre blanc @ @

Langue de boeuf sauce piquante

Gratin dauphinois traditionnel @ @

Saint felicien @

Fruit vendredi

Y Arachides @) Soja @9 Moutarde

% Crustaceés @) Lait DOO Graines de sésame

) @) Poissons Mollusques fe) Lupin

@ Oeufs P1Y Anhydrides sulfureux et sulfites @2) Céleri

Céréales contenant du gluten Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du
(blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Brésil, du Queensland, pistaches)



CMC La Tour Du Pin
Vendredi 16 Octobre 2026 - RESTAURATION
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MACEDOINE FRAICHE X
VELOUTE DE POTIMARRON X
CHOUX FLEURS MAYONNAISE BIO X X
SAUTE DE BOEUF LOCAL AU POIVRE
LANGUE DE BOEUF SAUCE PIQUANTE
FILET DE COLIN SAUCE BEURRE BLANC X
GRATIN DAUPHINOIS TRADITIONNEL

SAINT FELICIEN

FRUIT VENDREDI

X | X X | X
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